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Wcmbau n Sadtlrol

Zwischen Bergen und ngrcsscn

Sidtirol lieg‘c zwischendrin: /wischen Osterreich und der Schweiz auf italienischem Poden.
Zwischen alpinen GiPFeln und mediterraner | andschaft. /wischen deutschem und italienischen
SPrachraum. / wischen weltoffener Neugier und verwurzelter T radition. Sudtirols Reiz liegt in
seiner Vielfalt und in der [Harmonie der (Gegensatze.

Sidtirol gilt als altestes Weinbaugebiet im cleutsclﬂsprachigen Raum.

Neben der Produktion von Vernatschweinen ist fjijcltirol heute vor allem fiir die Q}Jalitét seiner
wiirzigen und {jruchtigen WeiRweine bekannt.
Die Durchschnit‘csqualitét der Weine ist auf einem Niveau, wie man es ganz selten findet.

chincs Weinland = GroBe Viclmcalt

Sﬂc{tirol ist eines der kleinsten Anbaugebictc Jtaliens. Dank seinergeograpischcn Lage aber
auch eines derfacettenreichsten. Der \Weinbau erstreckt sich von f'janglagen am [“uBe hoher
A]Pengip{:c] im Norden bis hin zu Weinbergcn in mediterran anmutender | andschaft im Siiden.

Rund 5.000 Weinbauern bewirtschaften i(naPP 5.300 Hel(tar Rebﬂéche in unterschiedlichen
K]imazonen, mit wechselnden Boc‘lentgpen und auf Hc’jhenlagen von 200 bis 1.000 mii.d. M.
~ eine breite \/iehcalt, die eine beachtliche Dichte an SPitzenweinen l‘lervorbringt.

Dies Ees’cétigt ein Blic‘( in den wichtigsten Weinfithrer Jtaliens: Der ,(Gambero Rosso® vergibt an
5Uc{tirol seit Jahren die meisten [Hochstnoten (T re bicchieri) im VVerhaltnis zur Rebflache.

AIPcnwcinc mit mediterranem Charmc

Jn Sijcltiro]s Weinen steckt viel [ Jandarbeit von engagierten Winzern, die sich dem | erroir-
Geclanken verPHiclﬂtet fihlen. rlicr reifen keine Modewcinc sondern authentische Weine mit
eigensténcligem Charaktcr.

\Vor allem die mineralisch frischen und klar strukturierten \WeiBweine gehbr@n zur SPitze des
italienischen Weinbaus.
Aber auch Sijcltirols autochthone Sorten Vernatsch, Lagrein und Gewiirztraminer erleben

derzeit eine glanzvo“e Renaissance.



@

Wcing;;chichtc und ~kultur

[ rste ,Winzer vor 3000 Jahren
Funde von Rebmessern und Schép{:ke”en aus dem 5. Jh.v. Chr. sind der Beweis dafiir:
Sijcltirols Weinku]turgcl—](’jr‘t zu den sltesten in Europa.

Als die Romer 15 v. Chr. in das l'xeutige Siidtirol einclrangen, staunten sie nicht schlecht.

Das hier heimische Volk der Rater fiillte seine Weine bereits in [Jolzfassern ab, wihrend man sich
am [Jofe von K aiser Augustus noch mit ledernen Schlauchen und Amphorcn behalf.

5|ﬁtczcit im Mittclaltcr

Ab dem 8. Jh erwarben bagrische und schwabische Kloster Weingﬂter in Sﬂdtiro], um ihren
Weinbedarf zu decken. |m 13. Jh waren ,[otzner“ und , | raminer die ersten \Weine, die nach
ihrer Siidtiroler [Herkunft benannt wurden.

/udieser /it wurde der Sijdtiroler Wein auch Motiv fiir Kiinstler und Dichter, etwa in einem
Fresko im Brixner Dom (40 km von Bozen) oder einem (Gedicht von Oswald von Wolkenstein.

Besonders gcucérdcrt wurde Siidtirols Weinbau unter der fﬂabsburgcrmonarchie‘ Rics]ing und
Burgundcr~50rten zogenin die heimischen Weingér‘ten ein.

Groﬁcr Aquchwung vor 50 Jahrcn

Seit 1980 erlebt der Sﬂdtirolcr Weinbau einen nachhaltigcn Amcschwung. Der Ausbau der
Weine nach Lage, die drastische Reduktion der Ertrége und die Einﬁjlﬁrung moderner
T echniken und Methoden sorgten fiir einen beachtlichen Qpalitétssclﬂub.

[Heute stehen 98,38 Frozent dergesamten Sijdtiro!er Weimq'éche unter DOC-Schutz. Damit
]iegt Siidtirol italienweit an erster Stelle.




fiir einen qualitativ hochwcrtigcn Weinbau

T erroir

Viel mehr als Boden
T erroirist die (Gesamtheit a”ergeograplﬂischen, geologisclwen und klimatischen [Faktoren, welche
den Charakter eines Stijckes Land ausmachen.

Aber auch die Art und Weise, wie die Menschen ihre Umgcbung mitgesta]ten, flieBt in den
ganzheitlichen T erroir- (Gedanken ein.

Wie das | and, so der Wein
Siidtirols | erroirs sind so vielseitig wie eine | andschaft: karge Hénge im \/inschgau, warme

Hijge”agen im Unterland und aIPine Weinberge im Eisackta].
Auf ciner Distanz von geracle einmal 70 Kilometern wird hier deutlich, wie unterschiedliche
K limazonen unterschiedliche Weintgpcn her\/orbrirxgen.

Sijc{tirols Winzer nutzen diese \/ielseitigkeit und verstehen es, die Einzigartigkcit ciesjeweiligen
Anhaugebicts im Wein einzuFangen. So entstehen individuelle Weine mit (Charakter und (GroBe,
die ihre Herkunft selbstbewusst zum Ausdruck bringen.

Autochthon und authentisch

Sijdtiro!s autochthone Sorten Lagrein, Vernatsch und (Gewiirztraminer kénnen theoretisch
iiberall auf der Welt angebaut werden.

Abernurin Sijcltirol, ihrem angestammten ]—‘lcr‘(umctsgcbiet, entwickeln sie eine solche |dentitat
und Ausdruckss’cérl«i.

Sijcltiro! ist in kurzer / eit zur ersten WeiBwein~Region Jtaliens geworclen. \/oraussetzung dafiir
waren das alpimmecliterrane Klima, die anlitét der Béden und die beneidenswerten Lagcn der
Weinberge.

Diese glijcuichcn Bedingungen haben die Sijc{tiroler Weine in einen Erpolg verwandelt — dank

einer (3eneration von akribischﬂqeiﬁigen Winzern und dem [ insatz ideenreicher

Genossenschap’cen



Sijcltiroler Wein wécl'xst, wo andere Urlaub machen
Mit 300 SOnncntagcn im Jahr und einem milden, a]@mkontinentalen Klima ist Sudtirol nicht nur

cines der beliebtesten Ur]aubsgebiete Europas, sondern auch ein hervorragencles

Weinbaugebiet.

/ wischen Alpen und Mittelmeer
Die hoch au?ragenclcn GiPFcI derA]Pcn schiitzen Sudtiro] im Norden vor kalten Winden, gegen
Sijclcn hin ist das | and offen fiir mediterrane [~ infliisse.

Dadurch ergeben sich grobe Temperaturunterschiecle zwischen Tag und Nacht, eine
Durchschnittstemperatur von 18° C wihrend der Wachstumsphase sowie ausreichende
Nieclersclﬂ]ége.

|deale Voraussetzungen fiir eine hohe Traubenclua]itét und ein breites Aromensprektrum.

Jedem Weinberg sein Mirkroklima
Die Topogra]cie des Siudtiroler Weinbaugebietes gleicht einem komplexen Mosaik.

Das Land ist von Té]ern und Bergen geprégt und so finden sich Weinberge mit unterschiedlicher
Ausrichtung, in verschiedenen Héhen]agen und damit auch mit unterschiedlichen Mikroklimas.
OF’C sind garvon Dorf zu Dorf markante Urxterschiecle auszumachen.

Dain Sudtirol auf Lagen von 200 bis 1.000 m ii.d. M. Weinbau betrieben wird, steht den Winzern
die ganze Banc”)reite der Mikroklimas zur VerFijgung.
I ine \/ie]]calt, die den Anbauvon rund 20 Weinsorten erméig!icht.



>
Gcologfc und Béden

[ in buntes BodemFuzzle
Die geo]ogisclﬂe Beschaffenheit des Siidtiroler Weinbaugebiets dndert sich oft in minimalen

Distanzen, von einem Weingut zum anderen.
Vom vulkanischen Forphgr iiber verwitterte Urgesteinsbéclen aus Quarz und Glimmer, K alk-und
Do]omitengesten bis hin zum sanc”ﬂa]tigen Mergel reichen die Béden, auf denen die Sijétiroler

Weine wachsen.

Fin T eil der Suidtiroler Weinberge ]iegt auf Mur-und Schwemmkcge]n. Dabei handelt es sich um
ticmcgr[jncligc, grundwasscr‘Fremdc B’c)clen Die Weinrebe als T iefwurzel kann an diesen
Standorten betrichtliche

Wourzelrsume erschliepen und dadurch auch Iéngcre Trockcnpcrioden relativ unbeschadet

Uberstchcn‘

Derandere T eil der Sudtiroler Weinberge liegt auf Hang~und Terrassenlagen. [Hier
ijberwiegen Morénenab]agerungen, wobei die wechselhafte geo]ogische Beschagenlﬁeit dieser

Flachen sehrunterschiedliche Boden bedingt.
Sie sind gcncre” schwer durchwurzelbar und ihre Wasserc{urch]éssigkcit ist héugig sehrgcring.

Der Boclcn bcdins{t die Rebsorte
Dank konscqucntcr Encorschung derverschiedenen Boclcnartcn wissen die Sijc{tirolcr Winzer

heute ganz genau, auf welchem UHtergrunc] welche Sor’ce am besten gedeiht
Der autochthone Lagrein bevorzugt etwa warme Bc’jden aus Kies und Sand, wihrend der
ebenfalls aus Sijcltirol stammende (Gewiirztraminer auf ka]kreichen, ]ehmigen Boden sein volles

Potential entfaltet.

Weltweit einma]ig: Dolomit-K alk
Die steinigen Boden aus Dolomit-K alk, die sich vor allem im Siiden SUdtirols finden, haben ihren

UrsPrung in den weltberithmten Bcrgen der Dolomitcn, die seit 2009 zum UNE_SCO~
We]tnaturerbe zéhlen.

Aufgrund ihrer mineralhaltigcn Beschaffenheit sind die warmen, stark wasserclurchléssigen
Bbclen besonders fiir den Auﬁjau charaktervoller WeiBweine geeignet.




Clbcrctsch: Wcin~]d3||e zwischen Burgcn

Das [Herz der Weinregion Sudtirol: Der K alterer See mit seinen sanften \/\/einbergen und
stolzen Sclﬁ]b’ssem. Jn dieser fruchtbaren Gegend ]icgen die beiden grobten Weinbaugemeindcn
Sijdtirols, EPPan und K altern, die auf eine ]ange \/ematsch~Traclition schauen. |n den Ta”agen
reifen gut strukturierter Merlot und (Cabernet, in hoheren | agen werden Weitburgunder,
Gcwﬂrztraminer, Sauvignon und Blauburgun&cr angebaut.

Weinbautlzche:

1.700 ha (3%% der (Gesamtflache)

Lagen:

%00-700 m ii.d.M.

Bda/en:

Kalk-und Forphyrgestein, saure Moranenbsden bei Girlan
[Froduktion:

56% Weibwein, 44% Rotwein

!/l//c/ﬁ/gsfc 5ortcn:
Vernatsch, WeiBbureunder, Charc‘onna , Sauvignon, Gewiirztraminer
ot Y et

Arbeiten im Wcinbcrg rund ums Jahr

Winter: Januar/f:cbruar/Mérz;
Reben sc}meiclen, Stijtzger(jst ausbessern, Reben binden, ,,eventue”“ dtmgen

]:riﬂzjahr: APril/Mai/Juni:

Wenn im [Herbst eine Rebanlage gerodet wurde, wird sie im Friﬂjahr neu erstellt.
AnFang APril Austriebje nach Witterung und Lage.

Rebenzeilen von (Unkraut frei halten durch mahen.

Das (Gras wird gemél'\t und Iicgen gelassen und dient somit als natiirliches [Jumuslieferant.
Ab Mitte Mai Beginnen die | aubarbeiten und ziehen sich bis ca. Mitte Ju]i hin.

Sommer: JulVAugust/ScPtcmbcr:
Ab Mitte Ju]i wird mit der Ertragsregulierung (ausdiinnen) begormen, um die Traubenqualitét zu

stcigem.

Herbst: Scptcmbcr/Oktobcr:

[~ rntezeit, Weikweinsorten eventuell auch schon anFangs SCPtemberje nach Lage und
Wit’cerung, Rotweinsorten normalerweise im Oktober / November.

Wenn Bedarf Rodung der alten Weinreben.



Wcintchn

WeiBwein:

Mit wenigen Ausnahmen werden die weiben Weine auch aus weiben | rauben erzeugt. Die
meisten Weine sind fiir den schnellen (Genuss geclacht und so”tenjung getrun‘(en werden. Der
Séuregeha]t istin der Kegel hoher als bei Rotweinen, der Alkoholgehalt liegt meist m’eclriger‘
Hochwertige Kreszenzen konnen bis zu 30 Jahre und l’émger einge]ager‘c werclen, ohne an
an]itét einzubiiBen. Vor allem der Kiesling gelﬂért zu den edelsten weiken Rebsorten, die
vorwiegenci in Deutschland, Ostcrreich und [Frankreich (" Isass) angebaut werden, wo aus ihr

auBergewéhnlichc Weine bereitet werden.

Rotwein:

Aus roten | raubensorten erzeugte Weine, die meist schwerer als \WeiRweine sind. Vor allem
Rotweine aus den siidlichen Anbaugebieten geben sich mitunter méchtig und gchaltvo”. Der
HauPtuntcrschiecl zu WeiBweinen besteht im hsheren (Gehalt an (Gerbstoffen (T anninen), die in
den Schalen der Beeren sitzen und bei der Weinbereitung eine wichtige Rolle sPie]en.
Bordeau»\/\/eine, Baro]o oder Kioja sollten erst nach einigen Jahren der Kehce getrunken

werc{en.

Rosé:
Weine, die aus roten | rauben gewonnen werden, wobei der Most und die Schalen (mit den
Farbstoffen) bei der Weinbereitung nur kurz miteinander K ontakt haben, was zu der Iachsroten,

hellen Ténung fihrt. [ in Rosé so”tejung und kiihl getrunl(en werden.

Fcr‘lwcinc:
Diesen Weinen wird die Kohlenséure kiinstlich hinzugesetzt. Sie schiumen nur wenig und kénnen

wegen des geringen [ Drucks in der [Flasche mit einem normalen K orken verschlossen werden.
g genng

Schaumweine:

Champagner und Crémant ([Trankreich), Cava (5Panien), Spumante, [ranciacorta, Prosecco
(Jtalien) oder Sekt (Deutschland, Osterrcich) — alle Weine, in denen K ohlenssure gelést ist.

SiiBweine:

Die besten SiiBweine werden aus sPétge]escnen T rauben gewonnen, die bereits viel
Fruchtzucker angereicher’c haben. Zu den bekanntesten zahlen die SiiBweine aus der Riesling~
Traube (Deutschland, Osterreich), die als Beeren- oder | rockenbeerenauslesen angehoten
werden, Sémillon (Bordeaux) oder (Chenin Blanc ([ oire). Zu den Siikweinen zihlen auch die

[ isweine, bei denen die T rauben im ge)crorenen /ustand geerntet und verarbeitet werden.
| iksrweine:
Weine mit mindestens 15 FProzent Alkohol:
For’cwein, Slﬂerrg, Madeira oder \/in Santo zshlen zu den K]assikem.



[ in breites (Genussspektrum
Das vielseitige T erroir Siidtirols erdaubt den Anbau von rund 20 verschiedenen T raubensorten.
Daraus keltern die Winzer eine Produktvielfalt, die einzigartig fiir ein so kleines Weinbaugcbiet ist.

Autochthon und ]nternational

|n mehrals 55 Prozent der Sﬂdtiro]cr Wcinbcrge wachsen weite Rebsorten.
Tendenz steigend Finot Grigio, (Gewiirztraminer, Clﬂarclonnag und Weiﬁburguncler stehen bei
den WeiBweinen mit rund 70O Frozent Mengenanteil an der SPitze.

Daneben werden in Sijc]tiro] auch Sauvignon, Mij“er:rhurgau, 53]vaner, Kemer, Kicsling und
Veltliner angcbaut‘

Neben den beiden autochthonen Rotweinsorten \Vernatsch und Lagrein sind auch alle anderen
klassischen Rebsorten seit weit iiber 100 Jahren in Sijcltirol heimisch: Blauburgunder, Merlot,
(abernet Sauvignon und Cabernet [Tranc fithlen sich lﬁicrgleichermaﬁen wohl.

KnaPP 45 Frozent dergesamten Kebﬂéche Sijdtirols sind mit roten Rebsorten bepﬂanzt.
Die Raritaten: Sekt und Siikwein

[ inerare Spezia]itét ist der Siidtiroler Sekt, der nach der klassischen Methode aus den Sorten
Charc{ormag, WeiBburgunder und Blauburgunder erzeugt wird.

Siidtiroler Dessertweine, meist aus den Sorten Rosenmuskateller oder (Gewiirztraminer

geke]ter’c, sorgen bei Frémierungen ege]m’éﬁig fiir Furore.



(Garantierter Ursprung
DOC bzw. DOF steht fiir die kontrollierte UrsPrungsbczeichnung von | ebensmitteln,

insbesondere fiir anlitétswcinc aus [talien.

Jn Sijcltiro] sind seit 1 975 Anbau, Erzeugung und \/crmarl(tung der aniitétswcinc unter den

strengen gesetz]ichen Schutz der DOC - bzw. DOF~Kegelung (Denominazione di Origine
Contro”ata/Frotetta) geste”t.

Sijcltirols | andweine werden mit c{ergeogra{:ischcn rﬂerkun{j’csbezeichnung IGT (Indicazione
Gcograﬁca TiPica> abgcﬁj”t‘

Garantierte Qualitst
Alle Weine aus einem DOC -(Gebiet unter!iegen strengen Qpa]itétskontro”en. Das beginnt
bereits im Weinberg, wo die Héchstertragsmengen pro Hektarﬁjrjede Kebsorte genau

Festge]egt sind.
]n den E_rzeuger\/orsclﬂrhcten werden die Mindestwer‘ce fur Alkohol, Séure, zuckerfreien E_xtrakt

und vieles mehr definiert.

Durch chemisch—PhgsikaliscIﬁe und organo]eptische Fr[hcungen wird die Einhaltung dieser
Vorschriften rege]mé&ig kontrolliert.

Sijcltiro! hat die meisten DOC -Weine ]taliens
Die anlitétsphilosopl‘\ie hat sichin Sijdtirol schon lange clurcl’zgesetzt. [Heute stehen iiber 98
Frozent c{ergesamten Sijcltiroler Weimqéche unter DOC—SChutz.

Damit ]iegt Siidtirol italienweit an einsamer SPitze.

(“Nurwo Sijcltirol drin ist, darf Siidtirol draufstehen.“ Das Siidtirol ~5ignet am Kapselkop{: ist
das gemeinsame

Erkennungszeic}qcn aller Sﬂdtiroler DOC -Weine und garantiert deren [Herkunft und anlit’ét)



(nsere Weine
Schlosskcﬂcrci des [ritz Dc“ago

Weissweine:
Weissburguncler
Chardormag (aus dem Dc”ago Ovum)

(ewiirztaminer
Cuvée Boymont (60% lncrocio Manzoni - 30% Ries]ing~ 10% Chardormag)
Sauvignon

Roséweine:

Zweigelt Rosé (Grand ]:]eur
chigclt Rosé Sth Solitaire

Rotweine:

\/crnatsclﬂ
B]auburgunder (aus dem De”ago Ovum)

chigclt (aus dem Dc”ago Ovum)
Cuvée Korbiancr (50% Mcrlot -~ 50% Cabcrnet Franc}

Dessertweine:

Fetit Manseng




Wciﬁburgur\dcr
(Pinot Planc, Pinot Bianco, Klevner, Rulandskg Bile)

Der Weiﬁburgunc{cr ist seit dem 14- Jal’lrhunc{ert bekannt und zshlt zu den hellsten aller Burgunclersortcn.
Besticht durch seinen Duft nach fischen Obst. Sehr clegant.

I rist ursPr[ininclﬂ durch eine Mutation aus dem Grauburgunc{cr entstanden, der wiederum aus dem
Spétburguncler (Finot Noir) l’mervorgegangen ist.

Charal(tcristil(: [ohe Ansprﬂchc an Boclen (tic{:gr[jnclig, nshrstoffreich, ausreichend feucht) und Lagc.
E_mPFinc”ich gegen Spé’cgréstc‘

Wenn seine | rauben die Vollreife er|angenj wichst der Weiﬁburgundcr zu einem substanzreichen \WeiBwein
mit Feinem, mandelartigcm (Geschmack und Pikantcr Siure heran. Die international als Pinot blanc bekannte
Rebsorte entwickelt sich zumeist auch sehr gutin der [Flasche. Au]cgrund ihrer dezenten Art eignet sie sich
auch fiir Cuvées mit anderen Sorten und fiir die Lagcrung in neuen, kleinen [~ ichenholzassern (Barriquc).

Aroma: Birne, Qy itte

Gcsamtanza]’xl der Flasc]';cn: 500

"DerWein steigt in das (Gehirn,
macht es sinnig, schnell und erfinderisch,

voll von Fcurigcn und schénen Bildern.®

William Shakcspeare



Charclonnag
(Pinot Chardonnag, Beaunois, Morillon, Fcinburgundcr)

Der Charc’onnay ist genotypisch keine Burgundersorte, sondern ein Burgundertyp. Wie viele andere alte
Rebsorten hat auch der Cl’larclormag seinen UrsPrung in Vorderasien. Mit der Ausbreitung der
Weinkultur kam die Sorte nach [Frankreich und fand insbesondere in Burguncl eine neue [Jeimat.

Unser Chardonnay Présentier‘t sich mit einer schénen, strohge“)en Farbe - mit leichten griinen Nuancen,

harmonisch ausbalanciert mit tyPischcn, exotischen Noten wie Ananas und Mango, delikat und edel.

Der Cl’xarc{ormag stellt an den Standort shnlich hohe AnsPrUche wie ein WciBburguncler oder auch ein
Riesling. Ranc”agen sind demnach ungeeignet. Am besten gedeiht erauf tie]cgrijndigen, kalkigen und warmen
Baden. Chardormag besitzt eine gute Winterhirte, erist nicht besonders amcéi”ig gegen Krankheiten Fr
wird weitraumig gepﬂanzt. [Hohere Stamme verbessern die Blijl'ncestigkeit. Jm erbst reift er recht spat.

Crenuss

Da Chardonnag in verschiedenen Qpalitétsstu)cen vom frischen Qualitétswein bis zur wuchtigen, trockenen
Auslese angeboten wird, kann er fiir die verschiedensten Anlasse eingesetzt werden. Leichte,_jungc Weine
bcglcitcn gut Fisch und MceresFrUchte, kréf’cige oder holzbetonte Wcine passen zu GCbratcnem ebenso

wie zu herzhaftem Késc

Aroma: AP]CCL Birne, ZitrusFrUcl’xtc, Melonc, Ananas, Butter, Karame”

Gcsamfanzahl der Flaschcn: 1.800

"Wo aber der Wein Fchlt, stirbt der Reiz des chcns."

Euripidcs (480 - 407 v. Chr.),



Der Gewiirztraminer ist eine der é|tcstcn, auch heute noch angebautcn Rebsorten. [T inzelne [Forscher
vermuten eine griechische [Herkunft. (Umstritten ist, ob der Ort T ramin in Siidtirol als [Jerkunftshinweis
verwertbar ist. [mmerhin wurde dort bereits im 1 5. Jal’lrl’]unclert T raminer als Messwein an die Klsster

gclichrt.

TgPische (Gewiirztraminer habenjc nach Q‘ualitétsstuge eine strohgelbe bis goldgelbe Farbe und

verstromen, mal dezcnt, mal UPPig, einen DuFt, der an abblithende Rosen erinnert.

Das aromatische Bukett, erganzt durch einen herb~wijrzigen ]:ruchtgeschmack, macht den (Gewiirztraminer
zu einer Sorte fiir | iebhaber aromatischer Weine.

Der Gewiirztraminer hat eine sehr dicke, leicht rotlich eingefarbte Schale und kann eine hohe Reife bis in
S
hochste Aus|esegraclationen erreichen. Wegen der \/crricselungsneigung fallen die E_r'trége oft niedrig aus,
die Traubcnmenge schwankt von Jahrgang zu Jal’)rgang‘ Jm langjéhrigen Mittel erreichen
Gcwijrztramincrwcinbergc selten mehr als die Hélxcte des zuléssigcn Hcktarcrtrags. SCI"IOH die gcrir\gcn
[ rtrige deuten darauf hin, dass es sich beim T raminer um eine der hochwertigsten deutschen Rebsorten
2 2
handelt.
Aroma: Akazienbliiten, Veilchen, Honig, Marzipan, Qyittengelee, Bitterorangen oder Maracu_ja.
Eclelsijﬁe

Gcsamtanzahl der Flaschcn: 400

“chn man nicht trinken kann,
soll man nicht lieben;
Doch sollt ihr Trinker euch nicht besser diinken,
wenn man nicht lieben kann,

soll man nicht trinken.®

JW. Goethe(1749 -18%2),



Der Kiesling gilt seitjeher als Kbnig der Weikweine!
Wenn seine Trauben die \/o”rci]cc er|angcn, wichst der Kiesling zu einem substanzreichen WeiBwein mit

feinem, manclelartigem (Geschmack und Pikanter Saure heran.

Die Rebe des Kiesling wurde im 15. Jahrhunclert in Deutschland erstmals angebaut Doch auchin

Ostcrreich will man den UrsPrung der Rebsorte fiir sich in AnsPruch nehmen. Der Kicsling ist eine
Traube, die die Auxcmerksamkeit des Winzers fordert und eher kithle chionen bevorzugt.

Die Winterharte der ausgcrcigten Reben ist bemerkenswert: Sie halten -20 bis ~-25°(C aus. Pestens
geeignet fiir den Riesling sind Schiefer- und Urgesteinsverwitterungsbéclen.

Die T raube ist Hcin, dic!‘!tbcerig und zghnder&irmig. Die Bceren sind klein und ge”ogrijnlich in der [Tarbe.

Der Wein ist leicht bis mittelschwer, elegant, lebhaft im (Geschmack. [ s heidt, der Wein sPiege!t wie kein
anderer die Eigcnscha]cten seines Anbauortes wider..

Dieses Cuvée besteht zu 60% aus |ncrocio Manzoni, 30% Riesling

und 10% Clﬁarc{onnag fiir einen hsheren Anteil an ,,f:ruchtigkcit“
r hat eine weiﬁgoldene Farbe mit griinen Nuancen.

Avroma: APFeI, Pfirsich, Aprikoscn

" s ist mir vc'j"ig glcichgﬁltig, wohin das \Wasser ﬂieﬁt, solangc es

nicht in meinen Wein lauft."

Giilbert K eith Chester’ton (1 874 ~ 1 9%6),



5auvignon Blanc
(Blanc Fumé, Sauvignon Jaunc, Quincchon, Muskat-vsylvancr)

Die Abstammung des Sauvignon Blanc ist unbekannt, da es eine sehr alte Rebsorte ist. Sauvignon Blanc
ist die zweitwichtigste weibe Rebe nach Chardonnay.

(/lnscr Sauvignon ist ein herrich frischer Wein mit ausgepragtem Kérperrcichtum. Go|dgclb. Der
(Geschmack erinnert an \Johannis— Stachelbecren, Walniissen, wunderbaren T riiffelnuancen, leicht rauchig
und rosig. Mein Gel’lcimtiPP.

Jm Wcinberg ist der Sauvignon Blanc recht arbeitsintensiv, denn vor allem, wenn er genijgend Wasser
vorfindet, ist sein vegetatives Wachstum suBerst kréxctig. Der Winzer ist den ganzen Sommer iiber
gezwungen, Laubauslichtungsma&nahmen durchzufithren, um zu verhindern, dass das Traubcngut durch das
ungehcmmte Laubwachstum beschattet wird, was seinen RchccProzcss beeintréchtigt. Die Wuchskrapt des
Sauvignon Blanc kann auch durch die \Wahl einer geeigneten \/erede]ungsuntcrlage gebremst werden.

Die aulcrcgendstcn Weine crbringt der Sauvignon Blanc in gemaBigtem Klima, in dem er eine |éngcre, nicht
zu warme Rchccperioclc durchlaufen kann. |n allzu heitem Klima besteht die (Gefahr der zu schnelleren Reife,
hier kann der Saureabbau in den T rauben bereits beginnen, bevor die Aromastoffe ihre hachste

K onzentration erreicht haben. Das E_rgel:nis sind weniger aromatische, alkoholreichere und sauresrmere

Weine.

Die meisten so”tcnjung getrunl«in werden, da sie sonst nach Jahren der Lagerung einen schalen

Spargclgcsclﬁmack bekommen konnen.

Aroma: griine Notcn, frisches Gras, Stachclbccren, Johannisbecr@

Gcsamtanzalﬂl der Flaschcn: 1.200

1 s lebe die Freihcit! [ slebe der Wein.»
JW. Goethe(i 749 -18%2),



Vermatsch
(Sclwiava, Tro”ingcr in Dcutschland, black Hamburg im Tamccltraubcn[wandel)

| eichter, frischer Wein in rubinroter [Farbe, trocken, mild mit zarten Mandelaromen, passt immer schmeckt

immer.

Von der Vernatschrebe sind sehrviele Variation bekannt, in Sijcltirol sind dies: = delvernatsch
(Groﬁwcrnatsclﬁ), Mittcrvcrnatsch, Grauvematscl’n und Tschaggclcvematsch. Die Sorte ist aber nicht zu
verwechseln mit der Vernaccia- | raube. Schon im Mittelalter wurde der Wein wahrscheinlich dieser

Traubenvariationen als "FPotzner® Wein an Kléstern und [16fen im siiddeutschen Kaum erwihnt.

DerVernatsch Anbau erstreckte sich noch Arncang des 20. Jahrhunderts aquanz Oberitalien. [Heute ist
erim Wesentlichen auf Siidtirol beschrankt.

Avroma: gerostete Mandeln, Veilchen, Sauerkirsche

GcsamtanzaH der Flaschcn: 3.000

1Ohne Wein und ohne Weiber,

hol der teufel uns're Lcibcr!“

JW. Goethe(i 749 -18%2),


http://de.wikipedia.org/wiki/Vernaccia

Blauburgunder
(Spétburgunclcr, Pinot Noir, Pinot Nero)

Der Blauburgunder fasziniert immer wieder durch seine unergrijndliche Tiefe. [ rist die sensibelste Rebe,
Fruchtig, elegant, samtig und voll. Fin absolutes Spitzenprodukt.

I rist die klassische Rotweinsorte des Burgund, aber auch fast aller deutschen Weinbaugcbiete‘

[ s handelt sich um eine eher schwicrigc Rebsorte. Sie ist im wahrsten Sinne des \Wortes dﬁnnhéutig und
reagiert stark auf Klimaschwankungcn (Hitze / K slte). Jhre diinne Schalc vcr|angt dariiber hinaus eine sehr
Fcimcijhlige Bearbeitung, da sie sehr schnell reist oder bricht und damit eventuell zu friih ihren Saft freisetzt.

Amcgrund seiner geschmacklichcn an]itét und seines feinen Duftes findet der Blauburgunc{er trotz der
Probleme beim Anbau wieder zunehmend Beachtung;

Aroma: Himbecre, Erdbcere, Kirsclqe s \/cilc]wcn, Rosen, Gcwijxrznc”@, Mokka~ und Ka]cxcccnoten

Gcsamtanza]’xl der Flasc]’;cn: 1.400

"\Neintrinker sehen gut aus, sind intclligcnt, sexy und gcsuncl."

Hugh Jo}mson, engl. Wein~,,FaPst“


http://de.wikipedia.org/wiki/Burgund_%28Weinbaugebiet%29

/weigelt

BlaUCr Zweigeh,)ugenc”ichss Kubin mit blaulichen, violetten Kancl substanzreich, Fruchtfg mit Vanille,
charakteristischen Weichsel - Kirscharomen und weichen T anninen im A}Jgang. I in wahrhaft groBer,
e|cganter Wein.

Beider Zweigeltrebc handelt es sich um eine Neuzijchtung der Bundeslehr- und Versuchsanstalt fiir
Wcin~ und Obstbau K|osterneuburg aus dem Jahr 1922. Kreuzung aus 5’:. Laurcnt X BlauFrén‘ciscH

Die Sortenbezcicl'mung gelﬁt auf den ssterreichischen Ziichter Professor chige|t zuriick.

Als Jungwein besitzt der chigelt ein ausgepragt Fruchtiges Bukett, das mit der Reife runder und feiner
wird. Die Qpahtéten reichen vomjung zu trinkenden, leichten T ischwein bis zu kraftvollen Lagerweincn.
Aroma: Kirsche, Bittcrschokdadc, \/ani”e, gezuckcr’tc Zwetschgen

Gesamtanzahl der Flaschen: 00

1Der Wein ist unter den (Getrinken das Ni]tzlichstc,
unter den Arzneien das Schmackhaftes,
unter den Nahrungsmittcln das Angcnchmstc!“

Flutarch von Chéronea (etwa 50~ 120n. Chr},
griechischcr Fhilosoph



K orbianer Cuvée
(Mcrlot, Lagrcin, (Cabernet)

Merlot eignet sich bestens zum Verfeinern und [armonisieren anderer Sorten. Dabei kommt dem Merlot
auch zugute, dass er bestens mit [~ iche harmoniert, sich also zur Fasslagerung (im Barrique) empxciehlt.
Daherhaben fast alle Bordeaux-\Weine einen mehr oder minder hohen Anteil Merlot in der Cuvée.

Der Merlot ist weich, schmeckt vo”mundig und besonders Pﬂaumenwijrzig. Die FFarbe dieses Weines ist
dunkelrot. Lagrein ist eine autochthone rote Rebsorte. Aus ihr werden Rosé- und Rotweine gekehcrt:

Seit den 1990er Jahren gibt es den Lagrefn l’xauPtsécHich als Lagrein Dunkel und oft auch als Riserva (2
Jahre Lagerung mit meist 12 Monaten Aus}Jau im Barriquc~ bzw. Eichenholzucass)

Aroma: Cassis, Trijge!, \/ani”e, Zartbitterschokolac{c, Waldbeeren

JDas | ebenist viel zu kurz, um schlechten Wein zu trinken.®

Joharm Wohcgang von Goethe



Die weike chsor’cc Fetit Manscng ist eine crtragsschwachc aber lﬁochwcrtige Sorte mit kleinen
und hartscha]igen Beeren. Durch die harte Schale kann die T raube ohne Schiden ]ange am
Stock reifen und bildet dabei einen sehr hohen Zuckergehah: durch Einschrumpfcn aus.

Sic gibt als Hauptbcstancltcil den siiBen Weinen von den franzésischen Wein}Jaugebieten
Juran;on und FPacherenc du Vie-Bith ihren eigenwi”igen (Charakter und die Alkoholstsrke.

Daneben wird sic in den APPe”ationen Bearn, (otes de Saint-Mont, Floc de Gascogne und
T ursan sowie in Australicn, K alifornien und Uruguag (FE nde der 1990er Jal’yre waren dort fast
1000 [Hektar mit Petit Manseng bestock, die durch baskische [ inwanderer imPortiert wurden)
kultiviert. |n Frankreich liegt die Rcbﬂéche bei 987 [Hektar.

|m vollreifen / ustand crbringt Petit Manscng Weine mit Duftnoten von /imt, exotischen
Frl’jchten, Honig und reifem Pfirsich. Die Sor’cc ist anFé”iggegen die Pilzkrankheiten [= chter
Mehltau und Falscher Mehltau der Weinrebe. Zum \Weinanbau sind in [Frankreich die Klone 440
und 573 zugelassen. Zurglciclﬂen Familie gch‘c}r‘t die Rebsorte (Gros Manscng.

Tineim Jal’xr 2007 verdffentlichte Studie be]egt, dap die Rebsorten (Gros Manseng, Giros

Mar\scng de Lucq, Manscr\g Vert und Petit Manseng genctisch schr eng miteinander verwandt
sind.

1lm Wasser kannst Du Dein Antlitz 5cl1cn, im Wein der

anderen Hcrz crspéhcn"’

Uribel(armt


http://de.wikipedia.org/wiki/Rebsorte
http://de.wikipedia.org/wiki/S%C3%BC%C3%9Fwein
http://de.wikipedia.org/wiki/Frankreich
http://de.wikipedia.org/wiki/Weinbaugebiet
http://de.wikipedia.org/wiki/Juran%C3%A7on_(Weinbaugebiet)
http://de.wikipedia.org/wiki/Pacherenc_du_Vic-Bilh
http://de.wikipedia.org/wiki/Appellation_d%E2%80%99Origine_Contr%C3%B4l%C3%A9e
http://de.wikipedia.org/wiki/B%C3%A9arn_(Weinbaugebiet)
http://de.wikipedia.org/wiki/C%C3%B4tes_de_Saint-Mont
http://de.wikipedia.org/wiki/Floc_de_Gascogne
http://de.wikipedia.org/wiki/Tursan
http://de.wikipedia.org/wiki/Australien
http://de.wikipedia.org/wiki/Kalifornien
http://de.wikipedia.org/wiki/Uruguay
http://de.wikipedia.org/wiki/Hektar
http://de.wikipedia.org/wiki/Wein
http://de.wikipedia.org/wiki/Echter_Mehltau
http://de.wikipedia.org/wiki/Echter_Mehltau
http://de.wikipedia.org/wiki/Falscher_Mehltau_der_Weinrebe
http://de.wikipedia.org/wiki/Klonen#In_der_Landwirtschaft
http://de.wikipedia.org/wiki/Gros_Manseng
http://de.wikipedia.org/w/index.php?title=Gros_Manseng_de_Lucq&action=edit&redlink=1
http://de.wikipedia.org/w/index.php?title=Gros_Manseng_de_Lucq&action=edit&redlink=1
http://de.wikipedia.org/w/index.php?title=Manseng_Vert&action=edit&redlink=1

Die Bcdcutung des Dc"ago Ovum
fiir den Ausbau des Weines

chtzutagc Iagcrt man Wein hauPtsécHich in [~ delstahltanks oder in [Holzfassern. Die groben
Weine der Welt reifen fast ausschlieslich in kleinen [~ ichenholzfassern, den sogenannten
Barriques oder Fieces.
Neben diesen erPro}oten Werksto#en zur Weinlagerung sind aber auch alte Methoden nie ganz

von der énologischen Bi]dﬂéche verschwunden.

Wihrend die einen dem |~ delstahltank zu wenig \Wachstum vorwerfen, beklagen die anderen beim
= =4
[Holzausbau die ,(Geschmacksbeeinflussung® durch T annine und Réstaromen.
2

Der Ausbau von Wein in einer K onstruktion von iiberdimensionalen

Beton Ova]en ist eine Hommage an die Ur~Onologen.
Diese in der Schlosske”erei von | ritz De”ago angewanc]te Methode ermég]icht dem Wein, sich

ohne [~ cken und Kanten® und vor allem Fruchtig, flieend zu entwickeln.

(Genieben Sie unseren \Wein in seiner chrlichsten und ursPrUngliclwstcn Form

"\Wein hat oftmals mehr Clwaraktcr als manche Menschen, die ihn trinken!®

Wi”g Meurer (*192%4)



DELILAGOSELECTION
GINGERROSE

chigcr Kaloricn als herksmmliche APcriti{:s

100% natiirliche ]nhaltssto#e
7%Vol.

ine vergleichbare Rezeptur mit [newer und Rosenessenz hat es weltweit noch nicht eegeben
Line verg P S g8
Frobieren Sices selbst... Sie werden sich verlieben!

Be my Darling!
\/crgcblich klopﬁ:, wer ohne Wein ist, an der Musen Pforte.

(Aristotcles, 584-%22 v. Chr}



Das Aussehen des \Weins

Braun — auber bei Slwerrg und Madeira cin Zcichen fiir zu hohes Alter

Glanzhe" - vé”ig klar

(Grau - schr blassfarbener Ros¢, SPezialitét einiger Gegenden Frankreichs

|ntensiv — niitzliche, aber undefinierbare Farbbczeichmmg

Maderisiert ~imcolge Oxgclation und Alterung eintretende braunliche f:érbung
Fclurc cl’oignon — 7 wiebelschale: ins Orange sPielende Braunférbung bereits leicht
oxyciierter Weine

Fcrlicrcncl ~leichte Entwicklung von K ohlensaure, die Blaschen im (Glas bildet
FurPurFarbcn -Junge Farbe: Durchscheinend beijungem Bcaujolais, satt bei Rotweinen, die
lange altern miissen

Kosé - rosa, weder rot noch weib; abwertende Bczcicl‘mung fir Rotwein

Rubinfarben (bes. fiir Portwein) — das volle Rot desjungcn Weins

Scl‘vw'érzlich ~junger, wahrscheinlich gerbstogreicher Wein, der lange reifen muss

Tawng (bes. fiir Portwein) — die dunkle chstcimcarbe des alten Weins
Z_icgclrot — Farbe eines reifen roten Pordeaux

Der Geruch des \Weins

Altcrsgcrucl‘l ~ Kennzeichen oxyc{ierter gespriteter Wein, SPczialitét Siidwestfrankreichs und

K ataloniens

Aroma - der einfache Traubengeruch clesjungen Weins

Blumig oder c]uFtig -~ angcnchm duftender Wein

E)ul(ctt ~ (Gesamtheit der Duftstoffe eines guten, reifen Weins

]:oxgcrucl'l — charakteristisch fiir Weine der amerikanischen Reben

Hcmccgcruch ~kann beijungem Wein anspreclﬁenc{ sein, wenngleic!ﬂ er meist darauf hindeutet, dass der \Wein
eine leichte Flaschengérung hinter sich hat und unstabil ist

Kori(cngcruch —von einem schimmehgen K orken

Schimmclgcruch - unangenc]'wm, kann von einer faulen [Fassdaube herriihren

Schwcfclgcruch — scharfer (Geruch mancher zur Konservierung gesclﬁwelce!ter Weine; verﬂ(jcl’ltigt sich bei
hinreichender Lu)ctber(jhrung

Sortcnbukctt — charakteristisch fiir eine bestimmte | raubensorte

Stichig ~ riechen vom E_ssigsticl’l befallene Weine

,,Schaclc, dass man \Wein nicht streicheln kann.«
Kurt Tucho]skg



Allgcmcinc Wcinbcurtcilungcn

Abgang ~ anhaltender Nachgeschmac‘c guter Wcine

A[t, Firn oder Milde - zu alt, ermattet, ohne [Frische

Arm - zu wenig Kérpcr

E_legant — wie bei einer [Trau: undefinierbar - angcnchm, gut, gepﬁegt, nicht geradc voll
f:acl oder Matt - Mange! an Séure

cht — wein mit ricl’xtig abgcstimmtcm Séuregrac{

Fett oder Ollg — hoher [ xtrakt - und Glgzeringehalt

F:curig — stark, reif und vo”munclig

Finesse — Inbegrhq: der Feinheit

Flach oder Diinn - keine besonderen (Geruchs. Oder (Geschmacksmerkmale

r:riscl-x oder chcnclig — gcsundcrjungcr Wein mit ansprechcndem Siure-und Kol’xlcnséur@gchalt
Fruc]‘wtig~ von Aroma und Siure der | rauben gepragt, manchmal an andere [riichte erinnernd
GroB ~ samtliche [~ igenschaften in hachster Vollendung

Hart - viel Saure, unharmonisch

Hcrb - gcrbstogreich, aclstringiercncl

Jung ~ noch nicht ganz ausgcrehctcr Wein

Kérpcrrcich — extrakt — und glgzerinrcich

K raftig — hinreichend alkoholhaltig

Licbhch - angenehm, wenig ausdrucksvoll

Méchtig ~ alle Eigenschagten, besonders der Alkoho[gcl'lah, stark ausgcbi]det

MIIC] — siurearm, aber ansprechend und reif

Mundig - ansprec)ﬁenc{, zum | rinken einladend

Ncwig - kréptig und fein - wie ein gutes Pferd

FIumP ~ unharmonisch, schwer und ohne feine Art

Kassig - elegant, ansprecl’lencle Siure, von frischer, feiner Art

Reif - Fcrtig, voll entwickelt

Rund - harmonisch, kérperreiclﬁ

Samtig~ bei Rotweinen: ausgewogenes Zusammcnspicl von Alkohol und Kérpcr
ScharF ~ (Geschmack bei Nacl’lgérung auf der [Flasche

Scl')wcr ~ hoher AIkohoL und Extraktgchalt

SPritZig — frisch, angene!ﬂm kohlensaurercich

Stark — alkoholreich

Silﬁ:ig —leicht, ansprcchend

Trockcn - Gegenteil von siiB

Vo“munclig — extrakt — und alkoholreich mit anhaltende A}Jgang
\/ornchm ~vollendeter Zusammenklang von Rasse, Kc’jrper und Reife
Weich - wenig Siure

Wuchtig ~ alkohol- und lcéjrperreicl’l

Zart —leicht, harmonisch, keine hoch ausgebﬂcleten Merkmale



Glossar

Abzichen ~Das Umﬁi”cn des Weines in andere [Tasserund in [Tlaschen
Amcrikanischc UHtcrlagc - Gegen die Rebslaus immune Unterlagsrebe, die zur \/erec}elung verwendet wird.
Auchcrgc|n - Dasjéhr[ichc Wiederaufrichten und |nstantsetzen der Fergein
Augcn -~ Die Knospen der Reben, aus denen sich im I:rijhjahr die Sommer‘tricbc entwickeln
Ausbau - Rehcung des Weines im [olzfass oderim [F delstahltank
Autochthon ~ Die Rebsorte hat in cinem (Gebiet thren (rsprung (gebietsheimisch)
barriquc.—. Kleines [Holzfass von 225 | itern |nhalt, in dem hochwertigen Weis- und Rotweine ausgebaut
werden. Meist aus engporinger franzosischer [ iche, die dem Wein einen Vanilleton hinzufiigt.
blat‘tcrlc - Alte Rebsorte, Mutation des (Gelben Muskatellers, frither in Suidtirol wegen der hohen
E rtrage sehr beliebt, heute so gut wie ausgestorben.
botrytis ~Als [ delfsule erwiinscht, weil sie das \Wasser in den Beeren verdunsten lasst und so die
/uckerkonzentration erhsht. Als Graufsule bei dijnnscha!igen Beerenjedoch ge]c'éhrlich, weil
sie das (Gewebe zerstort.
bukctt~ Die Eigenheit des Weines an Duftnoten, die secine Blume bilden
Caramcnérc ~|n Siidtirol einst weit und heute noch in Resten verbreitete Mutation des (Cabernet [Tranc.
DcPot ~Am Flaschenboden abgelagerte T riibstoffe des \Weines
Dra}‘ltrahmcn ~Moderne Rankhilfc fiir Reben
E_rzichungssystcm - Sammclbcgrig fur alle Formen von Rankhilfen fiir Reben
G’érung, malolaktisch ~ Bakterielle Gérung, bei der die harte APFelséure in die weichere Milchssure
verwandelt wird.
Grasig—~ (Geschmacksnote vieler Sudtiroler (Cabernets, von den einen als ,,tgpisch“ und damit Positiv
bezeichnet, von den anderen als |ndiz fiir mangelnclc T raubenreife eher negativ bewertet.
Gu ~ Geschiitzte Ursprugsbezeichnung - Erzeugung, \/erarbeitung und r—ierste”ung cines Erzeugnisses
in einem bestimmten gcogra)cischen (ebiet nach einem anerkannten und Festgelegtcn Verfahren.
Gu30t~ Nfedriges E_rzielﬁungssgstem mit Dral’rtralﬁemnunterstijtzung
Holz{:ass ~ T radidioteller Bchéltcr zum Ausbau von Rot- und WeiBweinen, den es in verschiedenen
Gr(’jBen gib’c. GroBe Ho|z1césser werden viele Jahre benutzt und sind gescl’umacksneutral
Kamm ~ Die griinen Sténgcltrcibc der T raube
Klon ~Durch Au]CP)CroPFen cines Sclﬂésslings vermehrte Rebsorte. Der Ausdruck wird oft fiir eine
bestimmte Mutation einer Rebsorte mit bestimmten Eigcnschamctcn verwendet
Liften - Das mehrmalige Abzichen des Jungweines, um seine Entwicklung und Lu]ctbest'éncligkeit zu férdern
chcr~ He]cear’cige Bestandteile, die sich bei der Naclﬂgérung des Weines am Poden ansetzten
Maische ~ Das (Gemisch aus | raubenkernen, Schalcn und Most, nachdem die entrappten T rauben
gemalﬁlen und zerdriickt wurden
Mazeration — Fhase der [~ xtraktion von Y:arbe, Gerbssuren und Aromastoffen wihrend der Maischgérung
Fassito — |n |talien weit verbreitetes Verfahren zur Herste”ung von Spétlese. Dabeiwerden die Trauben
nach der I rnte gctrocknct und erst gepresst, wenn sie stark cingcschrumpelt sind.
Fcrgcl~ T raditionelles, in Siidtirol verbreitetes E_rzie}ﬁungssgstem, bei dem die Rebe an einem Holzger{jst
hochgezogen wird. \/or allem fur \/ematsch gebréuclﬁ!iclﬂ



Rebeln — Das | rennen der Beeren von den K zmmen der | raube

Kestzuc[cer—~ Urxvergorcner Fruchtzucker

Riserva ~ Bczeicl'mung fiir einen Wein, der mindestens zwei Ja]’nrc im [Jolzfass gcrci]ct ist.

.Saltncr- [Historischer Felcl- und Weingartenlﬁijtcr

Sc]'labigcn -~Das Ausbrechcn des Uberﬂ[ﬁssigcn Laubes und das [ ntfernen der unfruchtbaren Triebe.

SPicgc[n ~Das nach der Finlese a”gemein erlaubte Suchen nach cinzelnen T rauben, die beim \Wimmen
iiberschen wurden.

.Strahlcr— |n Sudtirol a”gemein gebréuchliche Bezeic}mung fiir einen im gemischten SHatz gekelter‘ten Weibwein

T(‘jrggclcn ~ Sidtiroler [Jerbst-T radition, bei derin gesc”iger Runde der neue Wein verkostet wird. Als

Torggc] wird cigentlich die Weinkelter bezeichnet.

Torggl . Historische Weinpresse

Trcbcr~ Sammc]bcgriﬁc fur Schnépsc, dic aus | restern gcbrannt werden.

Weimer— Ausclruck fuir ,,Trauben“ im Sijc{tiroler Dialekt

Wcinstcin ~ [ ristallisierte K alium- und K alziumsalze der Weinsaure

Wimmen - Ausdruck fur ,,Traubcn ernten®im Sijdtiroler Dialek’c
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